REGOLAMENTO GENERALE


1ª EDIZIONE CONCORSO DI CUCINA
“IL SENSO DELLA CALABRIA”


1. NORME GENERALI
1.1 La 1ª edizione della manifestazione “ Il senso della Calabria” è aperta agli studenti degli Istituti Alberghieridella regione Calabria. 
1.2 La manifestazione prevede:
un concorso di cucina CALDA aperto a squadre composte da n° 1 studenti.

2. GIORNI ED ORARI DI APERTURA
2.1 La manifestazione si svolgerà nella giornata del 22maggio 2015,presso le sale dell’Ariha Hotel - Via Marconi n. 59 - 87036 Rende (CS). 
2.2 Gli orari della manifestazione saranno comunicati agli Istituti entro e non oltre il 10maggio 2015. 
2.3 L’organizzazione si riserva il diritto di cancellare la manifestazione o di posticiparla. 

3. ISCRIZIONE
3.1 L’iscrizione, redatta sullo stampato ufficiale, deve essere inviata al seguente recapito:
Calabria Style di Domenico Altieri “Concorso - Il Senso della Calabria”
Via Vittorio Bachelet, 53- 87011- Cassano Allo Ionio(CS) - Partita IVA: 03366090789
e-mail: info.calabriastyle@libero.it
La QUOTA DI PARTECIPAZIONE è stabilita nella misura di€ 120,00 (EURO duecento/00) per ogni Istituto Alberghiero partecipante, omnicomprensiva di tutte le spese.
3.2 Possono partecipare fino ad un massimo di tre studenti per Istituto;
3.3 TERMINE ULTIMO PER LA REGISTRAZIONE IL 4 maggio 2015.
3.4 La quota di partecipazione deve pervenire all’organizzazione, a mezzo bonifico, sul seguente conto corrente: Iban: IT 90 V 01010 81080 100000002886di Domenico Altieri.
3.5 Non saranno accettate altre forme di pagamento. Una copia della ricevuta del versamento deve
essere allegata alla domanda d’iscrizione. Le domande prive della prova del versamento della quota d’iscrizione verranno considerate come non pervenute e non potranno concorrere. 
3.5 La quota di partecipazione comprende: area di parcheggio per un mezzo; attestato di partecipazione, pranzo a buffet, partecipazione all’itinerario del gusto. 
3.6 L’organizzazione confermerà a tutti i concorrenti l’avvenuta ammissione al concorso entro il 4 maggio 2015.
3.7 AVVERTENZE
Nel caso di cancellazione della manifestazione, o di mancata accettazione della domanda d’iscrizione, la quota di partecipazione versata, sarà restituita per intero ai concorrenti.
All’organizzazione andranno tutti i diritti derivanti dall’uso di ricette, foto e filmati delle preparazioni in concorso. 
L’organizzazione declina ogni responsabilità per eventuali danni o smarrimenti di piatti, argenteria e ogni altro oggetto di valore utilizzato nel concorso. 
L’organizzazione mette a disposizione dei partecipanti l’uso della cucina del ristorante provvisto di impianti ed attrezzature necessarie per la realizzazione del piatto.Tutto il restante materiale dovrà essere portato dai concorrenti.Le attrezzature dovranno essere riconsegnate ai responsabili preposti al termine della dimostrazione. Eventuali ammanchi saranno addebitati ai concorrenti responsabili. 
I laboratori non sono dotati di attrezzature minute e particolari (stampi, cornetti per le glasse, bocchette da pasticceria, grembiuli, canovacci, ecc.), né sono provvisti di piatti speciali o di porcellane particolari, per le quali ogni “partecipante” deve provvedere autonomamente. Sarà cura dell’organizzazione far pervenire l’elenco del materiale messo a disposizione dei concorrenti.
Ogni partecipante devefar pervenire, all’invio della lista dei prodotti, una copia del piatto presentato in Concorso, (corredata da eventuale foto). 
Nel Concorso tutte le preparazioni devono essere effettuate nella cucina messa a disposizione. È ammesso l’uso di materie prime già pulite e porzionate, ma non cotte e/o confezionate. È altresì ammesso l’uso di prodotti preconfezionati che richiedano lunghi tempi di lavorazione(brodi,fondi di cucina, alimenti già marinati).
I partecipanti al concorso devono provvedere in modo autonomo a tutti gli approvvigionamenti loro necessari.
Attenzione: non sono ammessi collaboratori che in qualsiasi modo possano interferire con lo svolgimento della competizione. Qualora ciò fosse ravvisato, la Giuria applicherebbe delle penalità.
4. MODALITA’
4.1 Il Concorso prevede che i concorrenti dovranno realizzare un piatto, attraverso il quale rappresentare, in modo originale, uno dei prodotti di eccellenza calabrese messo a disposizione dell’Organizzazione. La lista contenente la rosa di prodotti, sarà fatta pervenire agli Istituti partecipanti, successivamente all’avvenuta ammissione al concorso.
4.2 La presentazione sarà “al piatto” ed in porzioni singole. 
4.3 Ogni concorrente avrà a disposizione 60 minuti (compresa la preparazione) e dovrà realizzare due piatti: uno per la giuria e l’altro da esposizione.

5. CRITERI VALUTAZIONE
· Mise-en-place e pulizia, 		punti 0-25 
Organizzazione del proprio lavoro, rispetto dei tempi d’esecuzione, capacità di predisporre e riordinare le attrezzature; rispetto dei programmi e degli orari stabiliti; pulizia ed ordine durante le fasi di lavorazione; efficacia delle tecniche impiegate. 
· Preparazione professionale, 		punti 0-25
Corretta manipolazione e conservazione degli alimenti,rispetto delle norme igieniche;correttacottura degli alimenti (carni, pesci, verdure, ecc.);corretto uso delle grammature e delle porzioni;corretta impostazione della ricetta. 
· Disposizione e presentazione, 		punti 0-25 
Disposizione pulita ed ordinata dei cibi nel piatto senza guarnizioni artificiali;uso di tecniche di confezionamento efficaci che non comportino inutile perdita di tempo;uso di piatti e porcellane sobri ed adatti ad esaltare il cibo in essi contenuto. 
· Aspetto estetico e sapore, 		punti 0-25 
Aspetto estetico ed impatto cromatico piacevole ed elegante;sapore gradevole ed in armonia con il tipo di alimento impiegato; uso corretto dei condimenti. 

Non sono ammessi mezzi punti. 

6. GIURIA 
6.1 La Giuria sarà composta dan° 5 esperti del settore.
6.2 La Giuria è composta da una commissione, formata da più Giudici.
6.3 Il giudizio della Giuria sarà da ritenersi insindacabile.
6.4 Ogni eventuale ricorso, potrà essere sottoposto alla Giuria secondo le modalità previste dalla Legge.

7. PREMI E RICONOSCIMENTI 
7.1 Il Concorso prevede i seguenti premi:
Classifica Generale
· 1° Classificato – Trofe + Stage di una settimana c/o il ristorante dell’Ariha Hotel (CS).
· 2° Classificato -  Targa 
· 3° Classificato -  Targa
· Premio della critica.
7.2 A tutti i partecipanti sarà consegnato un attestato di partecipazione.
7.3 I premi sono assegnati ai concorrenti sulla base delle valutazioni e dei verdetti espressi dalla Giuria. 
7.4 Le premiazioni avranno luogo al termine della giornata; i concorrenti devono partecipare in divisa ufficiale.


L’ORGANIZZAZIONE È SOLLEVATA DA QUALSIASI RESPONSABILITÀ NEICONFRONTI DEI PARTECIPANTI PRIMA, DURANTE E DOPO LA MANIFESTAZIONE.
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